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Les crêpes de froment
Beurre ou sucre ���������������������������������������������������������������3.20 
Beurre sucre ��������������������������������������������������������������������3.50
Chocolat chaud ���������������������������������������������������������������� 4.10
Caramel au beurre salé maison �������������������������������������5.20
Nutella ������������������������������������������������������������������������������ 4.10
Miel ������������������������������������������������������������������������������������� 4.10
Chocolat ou Nutella Chantilly ��������������������������������������5.20
Banane, chocolat chaud, noix de coco �������������������������� 6.10
Banane, chocolat chaud, Chantilly �������������������������������� 6.10 
Glace vanille, chocolat chaud, Chantilly ��������������������� 6.10
Les Flambées (Grand Marnier, Calvados) ��������������������������6.90 

Assiette de fromages �����������������  5.90 
Café gourmand ������������������������������7.90 
Thé gourmand ��������������������������������8,80
Panna cotta sauce au choix ���������� 6.50 
(Fruits rouges, chocolat, caramel)
Fromage blanc ������������������������������ 4.60 

Profiteroles ���������������������������������7.60 
sauce chocolat ou caramel
Irish coffee ���������������������������������� 7.90 
Tiramisu du moment ���������������������� 6.90
Mousse au chocolat ��������������������� 6.90

Les Glaces
Dame blanche Glace vanille, chocolat chaud, Chantilly �������������7.50
Chocolat liégeois ��������������������������������������������������������������7.50 
Glace chocolat et chocolat blanc, chocolat chaud, Chantilly

Café liégeois Glace café, café, Chantilly ���������������������������������7.50
Cocotier Glace noix de coco, chocolat chaud, Chantilly ��������������7.50 
Del Arno �����������������������������������������������������������������������������7.90 
Glace vanille et caramel beurre salé, caramel au beurre salé maison, Chantilly

Pêche melba �����������������������������������������������������������������������8.00  
Glace vanille, pêche fruit, coulis de fruits rouges, Chantilly

Fruits rouges  �������������������������������������������������������������������7.50 
Glace fraise, cassis et framboise, coulis de fruits rouges, Chantilly

Banana Split����������������������������������������������������������������������8.00 
Glace vanille, chocolat, fraise, banane fruit, chocolat chaud, Chantilly

Antillaise ���������������������������������������������������������������������������8.20 
Glace rhum-raisins, noix de coco, banane fruit, chocolat chaud, Chantilly

Coupe Pippermint ��������������������������������������������������������������  8.50 
Glace menthe-chocolat et chocolat, pippermint, Chantilly

Coupe Colonel Glace citron vert, Vodka ���������������������������������8.20 

Digestifs 
  4 cl 5.50

Get 27, Get 31, Calvados, 
Baileys, Cognac,

Rhum Arrangé Maison

SPEAKEASY 4cl
Distillerie la Mine d’Or Ploërmel 

Liqueur de Menthe • 6.50€

Boissons Chaudes 
Café ......................................................................................................2.00 
Déca ...................................................................................................... 2.10
Grand Café ..................................................................................  2.80
Petit Crème .................................................................................  2.20 
Grand Crème ...................  3.20 
Café Viennois  .................4.00 
Infusions, Thés .............  2.90 

Desserts Maison

coupe 2 Boules •  3.90
Parfums aux choix

coupe 3 Boules• 4.90 
Parfums aux choix

LES PARFUMS :  
vanille, fraise, chocolat,  

chocolat blanc,  
menthe-chocolat, cassis, 
framboise, rhum-raisins, 

noix de coco, café, caramel, 
citron vert

Pour tout supplément + 1,80 
valable sur toute la carte�

C'est
     d'ici !



Menu breizh
18.90

1 kir breton
• • •

Moules marinières avec frites

• • •
Crêpe caramel  

au beurre salé maison 
ou 2 boules de glaces au choix

ou fromage blanc  
avec coulis de fruits rouges

Menu BaMbino • 9.50
Moins de 10 ans

Sirop à l’eau au choix
• • •

Nuggets frites ou jambon frites 
ou petite pizza jambon fromage

• • •
Crêpe sucre  

ou petit pot de glace vanille fraise  
ou fromage blanc

À partagerou pas... !
Planche charcuterie �����������������11.90 
Pâté Henaff, Jambon Serrano,  
jambon blanc, andouille de Guémené, 
chorizo

Planche apéro
2 Pers������������������������������������������� 9.90 
4 Pers�������������������������������������������15.10 
Crispy oignons, bâtonnet mozza, 
Wings, Pâté Henaff, Jambon Serrano

Entrées 
& salades

Petite Grande

Salade paysanne ������������������ 9.90 ��������� 13.90  
Salade verte, pommes grenailles, 
lardons, tomates, oignons rouges, 
croûtons, crème ciboulette

Salade de chèvre chaud ����10.90 ��������� 14.90  
Salade verte, tomates, toast de chèvre, 
jambon Serrano, noix

Salade iodée ������������������������ 11.90 ��������� 15.90  
Salade verte, brochette (St-Jacques 
et crevettes), saumon, crème fouettée, 
tomates

Salade verte ���������������������������������������� 3.50

BBQ nouveau  �������������������������������������������13,90 
Tomates, fromage, volaille grillée, lard 
fumé, oignons rouges, sauce barbecue, 
origan

Margarita �������������������������������������������������9,90 
Tomates, fromage, olives, origan

Régina ������������������������������������������������������ 11,30 
Tomates, fromage, jambon, olives, origan

Reine ��������������������������������������������������������� 11,80 
Tomates, fromage, jambon, 
champignons, olives, origan

Royale ������������������������������������������������������12,30 
Tomates, fromage, jambon,  
champignons, œuf, olives, origan

RomA���������������������������������������������������������12,90 
Tomates, fromage, jambon,  
champignons, œuf, chorizo,  
olives, origan

4 fromages ����������������������������������������������13,30 
Tomates, fromage, Emmental, chèvre, 
Gorgonzola, origan

Damganaise ���������������������������������������������15,20 
Tomates, fromage, moules, crevettes, Saint-
Jacques, anchois, persillade, origan

Saint-Jacques  �������������������������������������� 15,20 
Tomates, fromage, Saint-Jacques, lardons, 
poivrons, crème, persillade, origan

4 saisons ������������������������������������������������ 12,70  
Tomates, fromage, champignons, 
oignons rouges, poivrons, olives, origan 

AlsaciennE ���������������������������������������������� 12,20 
Crème, fromage, lardons, 
oignons rouges, origan

Américaine �����������������������������������������������13,50 
Tomates, fromage, steak haché, oignons 
rouges, persillade, origan

Bergère���������������������������������������������������� 13,10 
Tomates, fromage, lardons, oignons rouges, 
chèvre, crème, origan

Les plats 
Pièce du boucher ���������������������� 19.90  
frites, sauce aux choix 
(béarnaise, poivre, Roquefort, barbecue)

      Lasagne maison salade ��������13.90 

      Escalope des Aravis �����������15.90  
Escalope de volaille lardée de 
jambon Serrano gratinée au 
Reblochon, frites, salade

Nuggets, frites �����������������������������8.90 

Steak haché, frites  �������������������� 11.90 

Jambon, frites ������������������������������8.50 

Assiette de frites ��������������������� 3.90 

Moules Marinières Sans Frites • 11.50 
Moules Marinières • 12.90 
Moules à la crème •  14.00 
Moules Roquefort •  14.90 
Moules Curry •  14.90 
Moules Curry Lardons •  15.10 
Moules Marinières Enfant • 8.60

nos Burgers 
accompagnés de frites et salade

Le Classique �����������������������������������������15.50  
Bœuf haché 125g (VBF),  sauce burger, 
cheddar, tomates, oignons rouges

Le Double ����������������������������������������������18,90 
Bœuf haché 250g (VBF), sauce burger, 
double cheddar, tomates, oignons rouges

Le Végétarien ���������������������������������������14.90 
Légumes, sauce burger, salade, cheddar, 
tomates

Le texas nouveau  ��������������������������������16.90 
Bœuf haché 125g (VBF), sauce barbecue, 
cheddar, tomates, oignons rouges, lard

Les
 Vi

ns

     Cidre Nicol 
La Bolée 3.70

La Bouteille 37,5cl 6.60
La Bouteille 75cl 9.90

Apéritifs 
Ricard 2cl ������������������������������������� 3.30
Martini Blanc ou Rouge 4cl ����������� 3.30
Marsala 4cl ���������������������������������� 3.30
Porto 4cl �������������������������������������� 3.60
Ti-Punch 5cl ����������������������������������7.50
Kir �������������������������������������������������� 3.60
Kir Breton ������������������������������������ 3.60 
Kir Pétillant �������������������������������� 4.30 
Verre Blanc Moelleux ����������������� 3.60 
Clan Campbell Baby 2cl��������������� 3.80
Clan Campbell 4cl ������������������������ 5.60

Whisky GALAAD ORIGINE 4cl �����8.50
Millésime 2017 
Distillerie la Mine d’Or Ploërmel

speakeasy Rhum ambré 4cl ���7.90
Distillerie la Mine d’Or Ploërmel

Boissons Fraiches
Sirop à L’eau ���������������������������������������������2.50 
Diabolo ����������������������������������������������������� 3.50 
Coca-Cola, Orangina ������������������������������� 3.50
Perrier, Ice Tea ���������������������������������������� 3.50
Jus de Fruits Ananas, Orange, ���������������� 3.50 
Jus de pomme �������������������������������������������� 3.50

Eaux 
Vittel, San Pellegrino
50cl ������������������������������������3.50
1L  ������������������������������������� 4.90 Sauce poivre, béarnaise, Rocquefort, barbecue : 1,50€ 

Pour tout supplément + 1,80 valable sur toute la carte�
Prix nets en euros� Service compris�

Vin de Pays 
au choix

Les Bières
Blanche Hermine 33cl ���5.90 

Abbaye Telhouet 33cl ��5.40 

Leffe 33cl ����������������������4.90 

Bière Pression 25cl ������3.90 

Bière Pression 33cl ������5.20

Bière Pression 50cl ������7,50
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Les pizzas

Les
Moules

Frites

Rouges 12,5cl 75cl

Saumur Champigny AOP Raynieres rouge ������������������������� 4.60 ������������ 25,90
Chianti Rouge Italien San Pabcrazio ����������������������������������������������� 22,50
Valpolicella Rouge Italien Donna Lorenza Italia ���������4.10 ������������ 23,00
Nero d’Avola Rouge Italien Luma ����������������������������������������������������21,00
RoséS 12,5cl 75cl

Bardolino Classico DOC Santa Sofia ����������������������������������������������� 19.90
Côtes de Provence AOP Masterel�������������������������������� 3.90 ������������ 22.00
BlanCS 12,5cl 75cl

Sauvignon IGP 9 Clés Pays d’Oc ��������������������������������������������������������17,90
Sicilia Grillo Dop Blanc Italien Luma �������������������������������������������� 23.00
bordeaux Grand Humeau AOP Blanc Moelleux������������ 3.60 ������������� 15.90

Pour tout supplément + 1,80

Biquette ������������������������������������������������� 13,10  
Tomates, fromage, jambon, chèvre, miel, 
origan

Bretonne ������������������������������������������������ 13,10 
Tomates, fromage, pommes grenailles, 
oignons rouges, andouille, origan

Nordique ������������������������������������������������ 14,20 
Tomates, fromage, saumon fumé, crème, 
origan

PALERMA�������������������������������������������������� 14,20  
Tomates, fromage, champignons, jambon 
Serrano, œuf, crème, olives, origan

Orientale ������������������������������������������������14,50 
Tomates, fromage, steak haché,  
merguez, poivrons, œuf, origan

Montagnarde ���������������������������������������� 14,20  
Tomates, fromage, pommes grenailles, 
lardons, oignons rouges, Reblochon, crème, 
origan

PoulettE ����������������������������������������������� 14,20 
Tomates, fromage, champignons, volaille 
grillée, merguez, miel, origan

Pichet 25cl •  5.70         Pichet 50cl • 9.80         Au Verre 12,5cl • 3.60

C'est
     d'ici !

C'est
     d'ici !

C'est
     d'ici !

Rouge IT IGT Venetie Santa Sofia 
Rosé IT IGT Venetie Santa Sofia
blanc IT IGT Venetie Santa Sofia

C'est
     d'ici !


